Herzlich Willkommen im Restaurant Frohe Aussicht

Bei uns in Oberrieden geniessen Sie gutbiirgerliche Kiiche.
Lieber weniger Auswahl - dafir frisch, mit Liebe und Hingabe zubereitet.

Den Fisch beziehen wir von der Firma Dorig & Brandl AG in Schlieren.
Der Lachs stammt aus Schottland. Die Egliknusperli sind aus Deutschland.

Unser Fleisch & Gefligel wird von der Metzgerei Angst in Zirich

und vom Fischlin-Hof in Richterswil geliefert.

Das Lammfleisch stammt aus Neuseeland.

Fur alle weiteren Fleischgerichte verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch.

Falls Sie Fragen oder Wiinsche haben beziglich der Speisekarte
oder allergenen Zutaten, wenden Sie sich ungeniert an uns.

Wir wiinschen Ihnen einen schénen, gemiutlichen Aufenthalt mit froher Aussicht.

Regula Stolz

und das Team Restaurant Frohe Aussicht.



Vorspeisen

Blattsalat

Ruccolasalat mit Balsamico, Parmesan,
Pinienkernen und Tomaten

Lauwarmer Spargelsalat mit Rohschinken
Plattli mit Alpkase, Rauchspeck und Salsiz

Rindstatar mit Toast und Butter

Suppen

Tomatencremesuppe

Frihlingszwiebelsuppe mit Pilzen

9.50

12.50

16.50

18.50

klein 24.00
gross 33.00

10.50

12.50



Fisch

Egliknusperli mit Tartarsauce
und Pommes frites

Hausgebeizte Lachstranche
mit Limoncello-Risotto

Fleisch

Pouletfliigeli mit BBQ-Sauce
und Pommes frites

Schweinssteak auf Portwein-Schalotten-Sauce
mit Gnocchi und Gemdise

Kalbsleberli mit Réschti und Gemiuse 150g
»S het solangs het* 200g

Lammnierstiick im Speckmantel
mit Weisswein-Risotto und Spargeln

Rindshohriickensteak vom Fischlin-Hof in Richterswil
an Pfeffersauce mit Nudeln und Gemduse

Veqi

Weisswein-Risotto
mit saisonalen Schweizer Zuchtpilzen

Gnocchi an Kaserahmsauce
mit Trauben & Nissen

35.00

36.00

27.00

31.00

33.00

38.00

41.00

42.00

26.00

29.00



Dessert

Karamelkopfli

Erdbeeren mit Rahm

Coupe Romanoff

Erdbeeren, Vanilleglace, Erdbeerglace und Rahm

Hausgemachtes Glace mit ,GUx"

Kaseteller

klein
gross

9.50

9.50

10.50

12.50

12.50

14.50



Fur unsere kleinen Gaste

Vorspeisen

Kleine Tomatensuppe

Kleiner Blattsalat

Hauptgang
Paniertes Schweinsschnitzel mit Pommes frites und Gemiise

Nudeln an Tomatensauce

Egliknusperli mit Pommes frites und Gemuse

Dessert

Bubble-Rakete

Kiddy Star Smartiescornet

Auswahlmenu mit Vorspeise, Hauptgang und Dessert

18.50



Chronik

Yon der Lotterete sur Frohen Ausgicht Oberrieden
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ab 1882

Renovation Fassade Scheune

Renovation vom Restaurant, Saal & Neubau Kuche.
Regula & Pascal Stolz ziehen in die Frohe Aussicht ein & sind die neuen
Gastgeber.

Sanierungsarbeiten der Haustechnik in Wohnung, Scheune & Keller
Renovation Terrasse mit Witterungsschutz, Glaswanden und neuer Treppe
Auflésung «Genossenschaft Frohe Aussicht»

Maya und Urs Keller ziehen als Wirte in die Frohe Aussicht ein.

Neuer Wirt Leo Schibli.

Wiedererdffnung mit Wirtepaar H. & L. Schappi-Hirt

Grundung «Genossenschaft Frohe Aussicht»

aufgrund Initiative von Privatpersonen & Firmen unter Fuhrung des
Gemeinderates Bernhard Condrau wird der Betrieb nach einer Renovation
wieder aufgenommen.

Ida gibt im Alter von 75 Jahren das Wirten auf.
Die Liegenschaft fallt fur 5 Jahre in einen Dornréschenschlaf.

Nach dem Tod von Otto fuhrt Ida das Lokal weiter.
Kauf der Liegenschaft durch Gemeinde.

Nach dem Tod des Wirtepaars Adolf und Babette Staub Ubernimmt
Sohn Otto Staub das Restaurant mit seiner Frau Ida.

Neubau und Erweiterung vom Restaurant durch einen grossen Saal.
Erteilung Wirtschaftspatent fur eine Speisewirtschaft im Ganzjahresbetrieb.

Anbau Terrasse
Oberrieden mit 1222 Einwohnern & 9 Wirtschaften

Bewilligung Sommerwirtschaft
Kauf der Liegenschaft durch Adolf und Babette Staub

Landwirt Heinrich Bodmer baut ein Wohnhaus.



